‘-\_E-v

ap1

Lundi 6 mars

Sauté de boeuf £)
sauce Milanaise

Piperade

Fromage blanc sucré

¢

vanille

4 Salade de pommes de |
3 terre et mais

Creme dessert a la

I Mardu 7 mars=

Rosette et beurre

Poisson fagon meuniére|

et citron

@

| ]

i
| Haricots verts a la
| vapeur

Tomme noire IGP

@a

Fruit de saison

Menus du 6 au |10 mars 20

l \NG8 viandes de boeuf, veau,! porc \miallld|

i

Mercredi 8 mars

Carottes rapées £)
et vinaigrette

Nuggets de poulet et
mayonnaise

Purée de pommes de

terre £)
et de butternut

Yaourt sucré

Flan nappé caramel

Léegende :

CUISINES PAR PRODUIT
NOS CHEFS Q

O PRODUIT BIO 9
P

N

LABELLISE

e

“Jeudi 9 mars

Salade verte
et cro(itons

Roti de porc ©)
sauce forestiére

Pommes de terre
noisette

Creme anglaise

Gateau au chocolat
du chef

PRODUIT
REGIONAL

PRODUIT
PECHE

DURABLE

|
|

Vendredi 10 mars

Quenelle nature
sauce aurore

Riz BIO a la créole

(¢]

Bleu d’Auvergne

o

Fruit de saison

Céleri fagon rémoulade




